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GASTRO HACCP

Biskupie Kol. 8A 20-258 Lublin
NIP 712-204-20-55

tel. 606 922 591

e-mail gastrohaccp@gmail.com
www.gastrohaccp.pl

OFERTA HACCP DLA BLOKOW ZYWIENIA JEDNOSTEK BUDZETOWYCH -
UStUGA ZDALNA

PRZYGOTOWANIE DOKUMENTACIJI GHP/GMP HACCP

+ SZKOLENIE PRACOWNIKOW
zgodnie z obowigzujgcym Rozporzgdzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych
1. Przygotowujemy w pakiecie dokumentacje HACCP oraz Dobrej Praktyki Higienicznej
i Produkcyjnej (GHP GMP) dedykowang dla Panstwa placéwki zgodnie z zaleceniami sanepid.
Dokumentacja HACCP GHP GMP jest przygotowana rzetelnie i specjalistycznie, zgodnie ze
stanem faktycznym, dedykowana dla konkretnego zaktadu.

2. W ramach ustugi szkolenie HACCP dla pracownikéw bloku gastronomicznego placowki.
Szkolenie w formie live wideo, prowadzone przez audytora systemu HACCP - czas trwania 2
godziny dydaktyczne + nieograniczony czas na zadawanie pytan. Szkolenie pracownikéw jest
obowigzkiem prawnym, wymaganym przez sanepid.

3. Dodatkowo otrzymujecie tez Panstwo dostep do konsultacji telefonicznych — przygotowanie
placowki do kontroli sanepid (od poniedziatku do pigtku w godzinach od 8 do 15).

4. Dla przysztych pracownikéw otrzymacie Paristwo kody do bezptatnego szkolenia on-line.

5. Co nas wyrdznia na rynku:

M Otrzymacie liste wymogdéw do zrealizowania przy przygotowaniu placéwki do kontroli
przez sanepid. Nastepnie krok po kroku doradzimy, jak przygotowac konkretny zaktad
pod wzgledem sanitarnym

M Nasza dokumentacja nie wymaga zadnych zmian - jest gotowa do okazania organom
kontrolnym. Na rynku dziatamy ponad 15 lat, wykonalis$my juz blisko 1000 dokumentacji,
dajemy 100 % gwarancji odbioru dokumentacji przez Sanepid oraz oferujemy petna
pomoc doradczg

M UWAGA! Az do momentu odbioru dokumentacji przez sanepid jesteémy dostepni pod
numerem telefonu i adresem e-mail od poniedziatku do pigtku w godzinach od 8 do 15
Udzielamy odpowiedzi na wszelkie pytania odnosnie systemu HACCP w lokalu.

M Potwierdzeniem naszej wiarygodnosci s aktualne referencje zadowolonych klientéw na
stronie WWW.gastrohaccp.pl

Termin szkolenia do uzgodnienia. Czas przygotowanie dokumentacji: do 14 dni roboczych od
dnia szkolenia /wersja elektroniczna pdf/.

Koszt catkowity petnej ustugi 979zt netto + 23%VAT, ustuga ptatna po szkoleniu.

Jezeli akceptujecie Panstwo warunki oferty, prosimy o:

1. ztozenie zamdwienia mailowo po adresem gastrohaccp@gmail.com oraz podanie danych do faktury
2. kontakt telefoniczny w sprawie ustalenia terminu

Link do spotkania przeslemy bezposrednio przed spotkaniem.




